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AGROEXPORTADORA

SOL DEOLMOS S.A.C.

FICHA TECNICA: MANDARINA W. MURCOTT

PRODUCTO: Mandarina W. Murcott

PARTIDA ARANCELARIA: 0805.29.90.00

DESCRIPCION:

Seleccionada

y empacada para

consumo en fresco. Presenta color

noronf
acidu

a caracteristico, sabor dulce-
ado, textura firme y contenido

de cjugo propio de la variedad. El
producto se entrega limpio, sano,
entero y calibrado.

Calibre 3X 2X X 1 2 3 4
Diametro(mm) 83-79 78-74 73-69 68-64 63-59 | 58 - 53 53 - 50
Aspectos Organolépticos Aspectos Fisico - Quimicos
CARACTERIS- DESCRIPCION CARACTERISTICAS DESCRIPCION
TICAS
inimo 40% del
Uniforme, caracteristico a la Contenido de Jugo Minimo °
Color i peso de la fruta
variedad.
o Olor caracteristico, libre de indice de madurez Igual o mayor a 7.0
romd olores extrafios.
Acid Minimo 0.72% /
Sabor Caracteristico, Equilibrio cldez Méximo 1.50%
°Brix / % Acidez. (IM)
Bri Sélidos solubles:
Apariencia Textura compacta, limpia, i minimo 8 °Brix
fisica fresca
EMPAQUE:
Fruta de bajo contenido de L
semillas. Se acepta un * Presentacién:  De acuerdo a
promedio maximo de 2 especificacién comercial.
semillas por fruto, evaluado e Sobrepeso: 5% Europa y 4%
sobre una muestra minima EE.UU.
aleatoria de 25 frutos por e Etiquetado:  producto,  variedad,
Semillas lote de empagque. Ningun calibre, peso neto, lote,
fru*? eVOI,UGjO geber% productor/exportador, pais de origen,
pIrEeISperZSL:chioie ds:cr:TcI:rzs. fecha de empaque, trazabilidad
como “sin semillas”, salvo
especificacion expresa del )
cliente y validacién TEMPERATURAS DE VIAJE:
documentada del lote. 4-5°C Europa y 0.5°C EE.UU
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¢ Color: La fruta debe ser empacada en Tl a T3 para todos los destinos.

e Forma: Caracteristico de la variedad con un maximo de 5% de frutas con
ligeras deformaciones

e Calibre: Se acepta hasta 10% de frutos fuera del rango de calibre
declarado por caja inspeccionada, evaluado por nimero de frutos, con
una desviacién maxima individual de 2 mm.

Apariencia
y Calidad
de la fruta

Apariencia y Calidad de la Fruta (Categoria l)

DEFECTOS MAYORES DEFECTOS MENORES DEFECTOS CRITICOS
Peddnculo Largo Rameado Pudricion
Dafio de tijera Manchas por aplicacion Mosca de la Fruta
Alternaria Trips Empoasca
Dario de Sol Bufado
Abrasion Oleocelosis
Pitting de campo Sin pedunculo / Sin Caliz
Golpes Acaro
Heridas Fumagina*
Granulacién Queresas y Cochinillas*
Diplodia Manchas Verdes

Defecto de Cera

Fuera de |a tolerancia de color

Hongos Caliz
Decoloracion de la cascara
Creasing
No debe exceder el 2% por No debe exceder el 10% s s
caja por caja No debe existir
p (*) Estos dafios NO son permitidos para EEUU
VIDA UTIL: y China.
Considerar de 30 a 45 dias bajo
condiciones SOptimas e
almacenamiento y cadena de frio, ALMACENAMIENTO Y
dependiendo del mercado de destino y MANIPULACION:

manejo postcosecha.

Conservar en ambientes refrigerados
segun el mercado de destino,
manteniendo una humedad relativa
entre 90% y 95%, con adecuada
ventilacién y evitando condensacién
sobre la fruta, envases y pallets, a
fin de reducir deshidratacidn,
pérdida de peso y deterioro durante
almacenamiento y transporte.




